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Karédesonyi népszokasok
Luca nap

December 13. — Luca napja — a Rardcsonyi iinnepRor eqyik, legérdekesebb napja. Magyar
nyelvteriileten ,gonoszjaré nap”-nak, is tartjik, ezen a napon Riilondsen a boszorkdnyok,
rontdsa ellen Kell védeRezni. Szdmos népszokds alaRult Ki, melyek Roziil a Luca szék,
Részitése az eqyik, 13 fdbol 13 nap alatt elRészitett széRr8l, az éjféli misén meg lehet ldtni a
falu boszorkdnydt. Aztdn el kel égetni a széket. Luca napjin az eladésorban [évd ldnyok,
13 gombdcot készitenek, mindegyikbe 1-1 fiti nevét téve. A f6zéskor a legelbszor felbukRkand

gombécban van a jovendGbelije neve. Luca naptdr — december 13-24-ig minden nap a jovs év

eqy-eqy honapjanak felel meg. Amilyen az idGjdrds az adott napon, olyan lesz a RgvetRezd
év megfeleld honapjaban.(dec.13=janudr; dec.14=februdr stb.)

Advent

December 4-én Borbdla-napjan 3 féle fabol (szilva, cseresznye, barack) valamelyiRébdl eqy dgat
Rell vagni és azt vizbe tenni. December 24-re Ririigyezik és virdgzik az dg. Ez azt jelenti, hogy a

csaldd eladdsorban [év6 ldnya a RgvetRez6 évben férjhez fog menni. Ha nincs elado liny a

hdzakat. Kiforditott bunddt viselteR, tarisznydt tettek a vdlluKra, Reziikben

pdsztorbotot tartottak, A Rispdsztor vitte a betlehemi jaszolt. Enekeket adtak, -

Advent az eljovetel, a virakozds és a reménykedés ideje, a kardcsonyra valo eldkésziilet
idGszaka. A Rardcsony el6tti negyedik vasirnapon kezdSdik és december 24-ig tart. Ujkeletii
népszokds az adventi Roszori és adventi naptdr készitése erre az idGszakra. Advent idején
tilos volt minden zenés, tdncos mulatozds. Az adventi Roszorin minden vasdrnap egqyel

tobb gyertydt gyijtunk meg, igy virva Jézus sziiletését.

Borbdla-nap

Vs

csalddban, akRor a jovs évi termésre jésoltak az dggal.

Betlehemezés
Jézus sziiletésének torténetét bemutatd, ma is él6, eqyhdzi eredetii népi jatéR, Szerepldi dltaldban
pdsztoroknak, oltozve, hdzilag Részitett jaszollal vagy betlehemi Ristemplommal jarnak hdzrol

hdzra. Szent énekeRRel, tréfds parbeszédeRkel elevenitik fel Jézus sziiletésének eseményeit.
Pdsztorjdrds

A pdsztorjdrds szerepldi Rardcsony este éjfélig jartdk a

el6, majd a végé adomdnyokat vdrtak a hdz urdtol.

Készitette: Liszl6-Molnir Angelika
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Karacsonyi 6tletek

Készits kardcsonyi diszt!

Vasarol szines filC anyagot. A Vastagabbol szerezz be, mert ennek jobb
lesz a tartdsa. Ha akarsz a disz végeire pomponhokat, akkor a
hobbiboltban vegyé| egy csomag nemez golyot.

Vagj Ki tetszésed szerinti méretii $Zabalyos négyzeteket a filC anyagbol, és
ruha jelblsvel, vagy egy darab szappahnal, és Vonalzd segitségével rajzold
be a kép szerint a Vonalakat.

A Vonalzé mentén szikével vagd Ki az anyagot a megfelels helyeken. Arra
Vigyazz, hogy az atlés vonal elstt néhany milliméterrel &Il le a vagassal,
mert KUl6nben szétesik az anyag darabokra. Nézd a képet.

Fog) egy darab Cérnat, és tiut, és Oltsd Ossze a Kkivagott négyzetvonal
parokat. Minden masodikat az ellenkezs oldalon fogod Ossze.

Veéglil az also, és a felss CSUCSON is tizz 4t egy darab Cérnat, és fizd fel rd
a nemez golyokat. Hasznalhatsz szép nagy gydngyOket, Vagy szines
fagolydkat is.




Néhany Kivagds hépehelyminta




GYOngybél angyal és csillas...

Készithetsz fonalbabat is...




‘Papirguriga és gyufas skatulya Ujrahaszhositva...

Osszeéllitotta: Liszl6-Molnir Angelika



ENGLISH CORNER

Hello Children,

Welcome to our new English language column, the English Corner. We hope, you will try these delicious
Christmas recipes and that you will enjoy the word search games.

Have fun,

The Editors

Christmas Recipes

Spicy Gingerbread Man
Ingredients:

e 1/2 cup margarine

e 1/2 cup sugar

e 1/2 cup molasses

e 1leggyolk

e 2 cups sifted all-purpose flour
e 1/2 teaspoon salt

e 1/2 teaspoon baking powder

e 1/2 teaspoon baking soda

e 1/2 teaspoon ground cinnamon
e 1 teaspoon ground cloves

e 1teaspoon ginger

e 1/2 teaspoon ground nutmeg

Directions:

In a large bowl, cream together the margarine and sugar until smooth. Stir in molasses and egg
yolk. Combine the flour, salt, baking powder, baking soda, cinnamon, cloves, ginger, and nutmeg;
blend into the molasses mixture until smooth. Cover, and chill for at least one hour.

Preheat the oven to 350 degrees F (175 degrees C). On a lightly floured surface, roll the dough
out to 1/4 inch thickness. Cut into desired shapes with cookie cutters. Place cookies 2 inches apart
on ungreased cookie sheets.

Bake for 8 to 10 minutes in the preheated oven, until firm. Remove from cookie sheets to cool on
wire racks. Frost or decorate when cool.



Soft Christmas Cookies
Ingredients:

e 3 3/4 cups all-purpose flour
e 1 teaspoon baking powder

e 1/2 teaspoon salt

e 1 cup margarine, softened

e 11/2 cups white sugar

e 2eggs

e 2 teaspoons vanilla extract

Directions:

Sift flour, baking powder, and salt together, set aside. In a large bowl, cream fogether the
margarine and sugar until light and fluffy. Beat in the eggs one at a time, then stir in the vanilla.
Gradually blend in the sifted ingredients until fully absorbed. Cover dough, and chill for 2 hours.

Preheat oven to 400 degrees F (200 degrees C). Grease cookie sheets. On a clean floured
surface, roll out small portions of chilled dough to 1/4 inch thickness. Cut out shapes using cookie
cutters.

Bake 6 to 8 minutes in the preheated oven, or until edges are barely brown. Remove from cookie
sheets to cool on wire racks.

Five Minute Chocolate Cake

Ingredients:

4 tablespoons flour

4 tablespoons sugar

2 tablespoons cocoa

1 medium egg

3 tablespoons milk

3 tablespoons oil

3 tablespoons chocolate chips
7 teaspoon vanilla extract
250 ml instant coffee
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Directions:

Add dry ingredients to mug, and mix well.

Add the egg and mix thoroughly.

Pour in the milk and oil and mix well.

Add the chocolate chips (if using) and vanilla extract, and mix again.

Put your mug in the microwave and cook for 3 minutes at 1000 watts (high).

The cake will rise over the top of the mug, but don't be alarmed! Allow to cool a little, and
tip out onto a plate if desired.

oo hwn =



Christmas Crosswords

Christmas Snowman Word Search
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Wreath ~ Santa Claus

Snowman

Bulbs  Star

Lights

Reindeer

Snowball

Stockings

Candy
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SLEIGH SNCW

CHETESTMAS
JESUS

SNOWIMAN

SING

REINDEER
PEESENT
WINTER
COLD

FAMILY

MITTENS
BOOTS

SANTA

GIFTS
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Osszedllitottik: Gazdag Panna, Lizér Szabina, Ménesi Fléra 6.a és Csik6s Erzsébet
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Osszeillitotta: Torbk Zsolt



Karacsonyi szinezok és iivegfesté mintak.




